
ケーキの選び方ガイド

①まずはスポンジを選びましょう

卵アレルギーがあってケーキが食べられない…

そんな方でも HOME LABO. のケーキなら !

HOME LABO. のケーキは奄美諸島産の

きび糖 素焚糖（すだきとう）優しい甘さが魅力 

【卵アレルギー対応】ケーキ小麦粉スポンジ

【卵アレルギー対応】ケーキ小麦粉スポンジ

【卵アレルギー対応】ケーキ

米粉スポンジ【卵アレルギー対応】ケーキ

米粉スポンジ
【普通】ココアスポンジ
【普通】ココアスポンジ

【普通】プレーンスポンジ

【普通】プレーンスポンジ

②クリームと飾り付けを選んで…　※各ページで選択できます

③あなただけの素敵なケーキのできあがり！

クリーム

　・生クリームのプレーン

　・生クリームのチョコ

　・豆乳クリームのプレーン

　・豆乳クリームのチョコ

飾り付け
　
　・シンプル飾り

　　　季節のフルーツを

　　　シンプルに飾りつけ

　・フルーツ沢山

　　　フルーツを沢山

　　　食べたい方には

　　　こちらが一押し！

※食べられない果物はご注文時に備考欄へご入力頂けます

HOME LABO. のスポンジには乳製品が使われていません。
卵アレルギーの方でも安心して食べられるように卵不使用のケーキもご用意しています。

※乳製品：牛乳の代わりに豆乳、バターの代わりにキャノーラ油を使用しています


